HOFFERLE

DER SUDAMERIKA-WEINSPEZIALIST

MELODIAS Chardonnay

Rebsorte: 100 % Chardonnay

Weingadrten
Ausgewadhlte Weingarten 6stlich auf héher gelegenen
Ebenen des Flusses Mendoza

Boden: Sandig

Vinifikation

Handlese

Entrappung

Kaltmazeration auf der Maische 3 Stunden bei 5°C
Pneumatische Pressung

Klarung des Mostes durch Kithlung (48 Stunden)
Kontrollierte Garung 21 Tage bei 15°C
Stabilisierung - Filtration

Abflllung in Flaschen

Durchschnittliche Analysenwerte
Alkohol 13,5 %

RestsuRe 4,3 g/l

Gesamtsaure 6,3 g/l

TRAPICHE

Verkostungsnotizen

Dieser Chardonnay ist feinfruchtig und spritzig. Sein
Geschmack erinnert an Apfel, Quitten und reife Ananas.
Der Wein hat einen vollen Kérper und eine angenehme
Saure. Trocken.

Empfehlung

Besonders zu Fischgerichten, Meeresfrichten aber auch zu
hellem Fleisch und Pasta mit milder Sol3e ist dieser Wein
als Begleiter ideal.

Serviertemperatur: 6 — 8°C
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