HOFFERLE

DER SUDAMERIKA-WEINSPEZIALIST

ASTICA Chardonnay

Rebsorte
100 % Chardonnay

Weingarten
Ausgewadhlte Weingarten in der Region de Cuyo

Boden
Sandig

Vinifikation

Handlese

Entrappung

Mazeration auf der Maische 5 Stunden bei 10°C
Pneumatische Pressung

Selbstandige Klarung des Mostes bei Kiihlung 36 Std.
Hinzufligen ausgewahlter Hefen

Kontrollierte Garung 21 Tage bei 15 °C

Klarung — Stabilisierung — Filtration

Abfillung in Flaschen

Durchschnittliche Analysenwerte
Alkohol 12,5% vol.

CHARDONNAY RestsliRe 4,3 g/l

Gesamtsaure 6,3 g/l
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Verkostungsnotizen.
Klares helles Gelb mit griinen Reflexen. Aroma nach Ananas
und Apfeln. Rund und frisch im Mund. Trocken.

Empfehlung
Zu hellem Fleisch mit leichten Sof8en, Fisch, Pasta oder als
Aperitif.

Serviertemperatur
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ARGENTINA

J.M. HOFFERLE Internationale Handelsgesellschaft mbH
Der Siidamerika-Weinspezialist
Lokstedter Steindamm 33a - D- 22529 Hamburg
Fon: 040 —54 88 70 70 - Telefax: 040 — 48 30 56
Email: info@hoefferle.de - Web: www.hoefferle.de



