HOFFERLE

ERBELDINGER
Spatburgunder trocken PRIVAT

Rebsorte
100 % Spatburgunder (Pinot Noir)

Weingarten
Weinlage Bechtheimer Hasensprung in Rheinhessen

Boden
Lo6R-Lehm-Boden mit Kalkuntergrund

Vinifikation

Selektive Handlese

Maischegarung

Pneumatische Pressung

Malolaktische Garung

Reifung 12 Monate im grolRen Holzfass
Filtration

Abflllung in Flaschen

Durchschnittliche Analysenwerte
Alkohol 14,3% vol.

ReststRe 1,9 g/l

Gesamtsaure 4,2 g/l

Verkostungsnotizen

%« Leuchtendes Rubinrot im Glas. Betorender Geruch von
(LA Waldbeeren und Kirschen sowie von Pflaumen zusammen mit
kel f/‘M/ wiurzigen Noten und Rostaromen. Angenehme Tannine,

wunderbare Reife. Trocken.
5]3.::'1 bu rgunder

rPrivat Empfehlung

Wunderbarer Begleiter zu Kurzgebratenem und Bratengerichten
sowie zur edlen Kaseauswahl.

Serviertemperatur: 17 -19°C
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