HOFFERLE

ERBELDINGER
Gruner Silvaner trocken PRIVAT

Rebsorte
100% Griiner Silvaner (=Silvaner)

Weingarten
Weinlage Bechtheimer Heilig-Kreuz in Rheinhessen

Boden
LoR-Lehm-Bdden mit Kalkanteil

Vinifikation

Selektive Handlese

Kaltmazeration

Pneumatische Pressung

Selbstandige Klarung des Mostes bei Kiihlung
Kontrollierte Garung

Klarung — Stabilisierung — Filtration

Abfillung in Flaschen

Durchschnittliche Analysenwerte
Alkohol 13,0% vol.

ReststRe 5,0 g/l

Gesamtsaure 5,0 g/l

,‘%5 Verkostungsnotizen.
,rf ) Ll 7 Eine Hommage an den Silvaner, der 2009 seinen 350. Geburts-
L?M tag feiert. Aromen von Apfel, Melone sowie von feinen
Krautern und Gewdirzen vereinen sich zu einem intensiven
Griner Silvaner wiirzigen Wein. Trocken.
ival

Empfehlung
Wunderbar zu wirzigen Gerichten und Krautersaucen.

Serviertemperatur
10-12° C
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